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Atbilde uz iespejama pretendenta jautajumiem

Iespéjama pretendenta jautajumi: “Velejamies noskaidrot papildus informaciju par
iepirkuma ar identifikacijas numuru RTU-2017/82 7.daju “Laboratorijas saldétava”. Ligums
precizet saldetavas minimalo pielaujamo darba temperatiiru ka ari, vai So produktu un materialu
uzglabasanai nepieciesami specifiski plaukti? Miisu saldetava spéj nodrosinat -26 °C. Vai si
temperatiira ir atbilstosa produktu uzglabasanai?

Iepirkuma komisija norada, ka saskana ar nolikuma 7.1.punktu, pretendents tehnisko
piedavajumu sagatavo, saskana ar nolikuma pielikumu Nr.2 , Tehniska specifikacija —
Tehniskais, FinanSu piedavajums” (katrai iepirkuma dalai atseviski). Pretendents tehnisko
piedavajumu sagatavo par visu iepirkuma apjomu un ievérojot nolikuma pielikuma Nr.2 ietvertos
nosactjumus katrai iepirkuma dalai atseviski (nolikuma 7.2.punkts).

Atbilstosi nolikuma tehniskajai specifikacijai atklata konkursa 7.dalai, minimala saldetavas
darba temperatiira noteikta vismaz -40+£1°C. Sald@tava ar darba temperatiira -26°C tiks uzskatita
par neatbilstosu tehniskajai specifikacijai. VérSam uzmanibu, ka tehniskaja specifikacija
noteiktas minimalas tehniskas prasibas saldétavai. Ipasas prasibas plauktiem nav izvirzitas.

Vienlaikus noradam, ka atklata konkursa 7.dalas preambula ir sniegts skaidrojums kadam
mérkim paredz&ts izmantot saldétavu. Proti, saldétavu paredz&ts izmantot Tpasi jutigu reagentu,
produktu un materialu uzglabasanai. Ieplanotajos eksperimentos paredzets iegiut dazadas
kvalitates omega-3 taukskabes, kuru ilgstoSa uzglabasana parastas saldétavas ar temperatiiru
- 20 °C nepasarga paraugus no oksidéSanas, tadejadi tika noteikta minimala saldétavas darba
temperatiira vismaz -40+1°C. Saldétavu paredzets izmantot ar1 visa veida enzimu un citu peptidu
savienojumu, DNS, RNS un citu nukleotidu sekvencu un dazadu biomasas paraugu uzglabaSanai.



