B daļas iepirkuma procedūra

ID.NR. RTU-2014/108

 „Ēdināšanas  pakalpojuma nodrošināšana starptautiskās vasaras universitātes „Technical Informatics & Information Technology” dalībniekiem, Studentu parlamenta BEST RIGA pasākumā, IT departamenta plānošanas pasākumā, Starptautiskajā konferencē COST TU121, TMF 150 gadu jubilejā”, 

1. Iepirkumu identifikācijas numurs: ID Nr. RTU-2014/108

2. Iepirkuma priekšmets: Ēdināšanas pakalpojumi, pakalpojumi saskaņā ar Tehnisko specifikāciju. Iepirkumam ir 10 daļas:

1.DAĻA.  Ēdināšanas pakalpojumi – brokastis starptautiskās vasaras universitātes „Technical

                 Informatics& Information Technology” dalībniekiem no 21.07 – 04.08.2014.

2.DAĻA.  Ēdināšanas pakalpojumi – pusdienas starptautiskās vasaras universitātes „Technical

                 Informatics& Information Technology” dalībniekiem no 21.07 – 04.08.2014.

3.DAĻA. Ēdināšanas pakalpojumi – pusdienas starptautiskās vasaras universitātes „Clothing

                design and High Tech” dalībniekiem no 17.08 – 30.08.2014.

4.DAĻA. Ēdināšanas pakalpojumi – pusdienas starptautiskās vasaras universitātes „Technical

                Informatics& Information Technology” dalībniekiem” dalībniekiem 3 dienām 2014. gada

                jūlija mēnesī.

5.DAĻA. Ēdināšanas pakalpojumi RTU Studentu parlamenta pasākuma „BEST RĪGA European

                BEST Engineering Competition 2014” laikā.

6.DAĻA. Rīgas Tehniskās universitātes Informācijas Tehnoloģijas departamenta plānošanas 

                pasākuma ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšana.

7.DAĻA. Ēdināšanas pakalpojumi - pusdienas un kafijas pauzes konferencē COST TU121 RTU APF

                04. un 05. 09.2014.

8.DAĻA. Ēdināšanas pakalpojums- vakariņas konferencē COST TU121 RTU APF 04.09.2014.
9.DAĻA. Ēdināšanas pakalpojums - vakariņas konferencē COST TU121 RTU APF 05.09.2014.

10.DAĻA. Ēdināšana RTU Transporta un mašīnzinību fakultātes (TMF) 150 gadu jubilejas svinībās.

3. Pakalpojuma izpildes apjoms un termiņš:  noteikts tehniskajā specifikācijā.

4. Piedāvājuma iesniegšanas vieta: Kaļķu iela 1-322, Rīga, LV – 1658.

5. Piedāvājuma iesniegšanas termiņš: 1-4.daļai līdz 18.07.2014.plkst10:00; 

                                                               5-10.daļai līdz 25.07.2014. plkst.10:00

6. Piedāvājuma vērtēšanas kritērijs: atbilstība Pasūtītāja prasībām un viszemākā cena, bez PVN katrā daļā atsevišķi.

7. Iepirkuma CPV kods: 55300000-3.
8. Nosacījumi Pretendenta dalībai iepirkuma procedūrā:

Pretendentam jāatbilst šādām prasībām:

8.1. Pretendents normatīvajos tiesību aktos noteiktajos gadījumos ir reģistrēts komercreģistrā vai līdzvērtīgā reģistrā ārvalstīs;

8.2. Pretendenta amatpersonai, kas parakstījusi piedāvājuma dokumentus, ir paraksta (pārstāvības) tiesības;

9. Iesniedzamie dokumenti:

9.1. Pieteikums atbilstoši 1.pielikumam – Pieteikuma forma.

9.2. Tehniskā specifikācija un finanšu piedāvājums atbilstoši tehniskajai specifikācijai (2.pielikums).

10. Piedāvājuma noformējums: 

10.1. Piedāvājuma dokumentiem jābūt latviešu valodā. 

10.2. Piedāvājums jāiesniedz slēgtā aploksnē, datorrakstā uz sanumurētām lapām, caurauklots, ar uzlīmi, uz uzlīmes jābūt norādītam lapu skaitam un datumam, uzlīmei jābūt apzīmogotai un Pretendenta amatpersonas ar paraksta tiesībām vai Pretendenta pilnvarotas personas parakstītai. 

Pielikumi: 
1.pielikums – Pieteikuma forma;




2.pielikums – Tehniskā specifikācija un Finanšu

                                                  piedāvājuma iesniegšanas forma.

1.pielikums

Iepirkumam ar ID Nr. RTU-2014/108
PIETEIKUMA  FORMA

Piezīme: Pretendentam jāaizpilda tukšās vietas šajā formā.

Iepirkums: „Ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšana starptautiskās vasaras universitātes „Technical Informatics & Information Technology” dalībniekiem, Studentu parlamenta BEST RIGA pasākumā, IT departamenta plānošanas pasākumā, Starptautiskajā konferencē COST TU121, TMF 150 gadu jubilejā”, ID Nr. RTU-2014/108.

Kam:
Rīgas Tehniskai universitātei 

<Pretendenta nosaukums>
Piedāvātā līgumcena  _____daļā ______________________ EUR (bez PVN) 

 Mēs apstiprinām, ka visi pievienotie dokumenti veido šo piedāvājumu.
1. Mēs apliecinām, ka neesam ieinteresēti nevienā citā piedāvājumā, kas iesniegts šajā iepirkuma procedūrā.

2. Informācija par Pretendentu vai personu, kura pārstāv piegādātāju apvienību iepirkumā:

5.1. Pretendenta nosaukums: 

__________________________________

5.2. Reģistrācijas Nr.


__________________________________ 

5.4. Juridiskā adrese: 


__________________________________

5.5. Biroja adrese: 




___________________  
5.6. Kontaktpersona: 





________________
5.7. Telefons, fakss

             _______________________________ 

5.9. E-pasta adrese: 


__________________________________
5.10. Nodokļu maksātāja reģistrācijas Nr.: 
____________________________  
5.11. Banka, konts



_____________________________

Ar šo uzņemos pilnu atbildību par iepirkumam iesniegto dokumentu komplektāciju, tajos ietverto informāciju, noformējumu, atbilstību noteiktajām prasībām. Sniegtā informācija un dati ir patiesi.

Amats: __________________   
  
Vārds, uzvārds: 
__



Pieteikums sagatavots un parakstīts 2014.gada ____. ___________ Paraksts: ______________

2.pielikums

Iepirkumam ar ID Nr. RTU-2014/108
TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA un Finanšu piedāvājums

1.DAĻA
Ēdināšanas pakalpojumi – brokastis starptautiskās vasaras universitātes „Technical Informatics& Information Technology” dalībniekiem no 21.07 – 04.08.2014.
· Vieta: Kafejnīca/ēdnīca līdz 5 minūšu gājiena attālumā no RTU Datorzinātnes un informācijas tehnoloģijas fakultātes

· Ēdināšana: brokastis 15
· Viesu skaits: plānots 35 - 40 personas 

· Aprīkojuma un personāla prasības: Piegādātājs nodrošina viesiem kvalificētu darbinieku darbu (angļu valodas zināšanas obligātas) vadoties pēc viesmīlības labās prakses principiem. Apkalpošanu ēdamzālē jāorganizē operatīvi.. Pieļaujama pašapkalpošanās. Jāievēro atsevišķu personu īpašās vēlmes pie pakalpojuma nodrošināšanas (vegāni, veģetārieši un citi). 

· Piegādātājs nodrošina zemāk norādīto vai ekvivalentu ēdienkarti, ar noteikumu, ka vismaz 2 stundas pirms pusdienām, organizatori paziņo, dalībnieku pusdienu izvēli. 

· Organizatoriem ir tiesības samazināt daudzumu atkarībā no konferences dalībnieku skaita, par to paziņojot pakalpojumu sniedzējam vismaz 3 dienas pirms norises laika. 

· Cena: līdz 10 EUR (ar PVN) vienai personai vienai ēdienreizei
	Pozīcija*
	Aptuvenais apjoms vienai personai
	Cena bez PVN( EUR)

	Zviedru galds – putras, pankūkas, omlete, cīsiņi, bekons, šķiņķis, biezpiens, svaigi dārzeņi, sausās brokastis, augļi, jogurts, piens, kruasāni, cepumi, kafija, tēja
	200 g
	<…>

	Kopā 1 personai EUR bez PVN: 
	<…>



	Kopā max 40 personām EUR bez PVN:

 
	<…>

	Kopā par 15 brokastīm 40 personām EUR bez PVN: 
	<…>


*Var tikt piedāvāts ekvivalents dotajai ēdienkartei

Ar šo apstiprinām un garantējam sniegto ziņu patiesumu un precizitāti, ka izpilde tiks veikta atbilstoši Līguma un Tehniskā specifikācijā noteiktajām prasībām, ievērojot normatīvajos aktos noteiktās prasības;

Persona/as, kas atbildīga par Līguma izpildi un koordinēs to sniegšanas gaitu _________________ (vārds uzvārds)_____________ (tālrunis) __________(e-pasts).

Parakstītāja vārds, uzvārds un amats: __________________

Datums:____________  

2.DAĻA. 
Ēdināšanas pakalpojumi – pusdienas starptautiskās vasaras universitātes „Technical Informatics& Information Technology” dalībniekiem no 21.07 – 04.08.2014.
· Vieta: Kafejnīca/ēdnīca līdz 5 minūšu gājiena attālumā no RTU Datorzinātnes un informācijas tehnoloģijas fakultātes

· Ēdināšana: pusdienas 15

· Viesu skaits: plānots 35 – 40 personas

· Aprīkojuma un personāla prasības: Piegādātājs nodrošina viesiem kvalificētu darbinieku darbu (angļu valodas zināšanas obligātas) vadoties pēc viesmīlības labās prakses principiem. Apkalpošanu ēdamzālē jāorganizē operatīvi. Pieļaujama pašapkalpošanās. Jāievēro atsevišķu personu īpašās vēlmes pie pakalpojuma nodrošināšanas (vegāni, veģetārieši un citi). 

· Piegādātājs nodrošina zemāk norādīto vai ekvivalentu ēdienkarti, ar noteikumu, ka vismaz 2 stundas pirms pusdienām, organizatori paziņo, dalībnieku pusdienu izvēli. 

· Organizatoriem ir tiesības samazināt daudzumu atkarībā no konferences dalībnieku skaita, par to paziņojot pakalpojumu sniedzējam vismaz 3 dienas pirms norises laika. 

· Cena: līdz 10 EUR (ar PVN) vienai personai vienai ēdienreizei.

	Pozīcija(piemērs)*
	Aptuvenais apjoms vienai personai
	Cena bez PVN( EUR)

	Ziedkāpostu krēmzupa vai laša krēmzupa vai cāļa zupa ar nūdelēm


	300g
	<…>

	Sīpolu sitenis vai visa ķīniešu gaumē vai cāļa pasta ar ķirštomātiem
	250 g
	

	Dārzeņu risoto vai kāpostu – burkānu salāti vai ķīnas kāpostu – tomātu salāti
	100g
	<…>

	Rabarberu plātsmaize vai debesmannā vai maizes zupa ar putukrējumu
	150g
	<…>

	Bezalkoholisks dzēriens, Kafija, tēja, 
	150ml/200ml/

300ml/50g/10g
	<…>

	Kopā 1 personai EUR bez PVN:
	<…>

	Kopā max 40 personām EUR bez PVN:
	<…>

	Kopā par 15 pusdienām 40 personām EUR bez PVN;
	


*Var tikt piedāvāts ekvivalents dotajai ēdienkartei

Ar šo apstiprinām un garantējam sniegto ziņu patiesumu un precizitāti,  ka izpilde tiks veikta atbilstoši Līguma un Tehniskā specifikācijā noteiktajām prasībām, ievērojot normatīvajos aktos noteiktās prasības;

Persona/as, kas atbildīga par Līguma izpildi un koordinēs to sniegšanas gaitu _________________ (vārds uzvārds)_____________ (tālrunis) __________(e-pasts).

Parakstītāja vārds, uzvārds un amats: __________________

Datums:____________  

3.DAĻA. 
Ēdināšanas pakalpojumi – pusdienas starptautiskās vasaras universitātes „Clothing design and High Tech” dalībniekiem no 17.08 – 30.08.2014.
· Vieta: Kafejnīca/ēdnīca līdz 5 minūšu gājiena attālumā no RTU Matereiālzinātnes un lietišķās ķīmijas fakultātes

· Ēdināšana: pusdienas 14

· Viesu skaits: plānots 20 - 25 personas 

· Aprīkojuma un personāla prasības: Piegādātājs nodrošina viesiem kvalificētu darbinieku darbu (angļu valodas zināšanas obligātas) vadoties pēc viesmīlības labās prakses principiem. Apkalpošanu ēdamzālē jāorganizē operatīvi.. Pieļaujama pašapkalpošanās. Jāievēro atsevišķu personu īpašās vēlmes pie pakalpojuma nodrošināšanas (vegāni, veģetārieši un citi). 

· Piegādātājs nodrošina zemāk norādīto vai ekvivalentu ēdienkarti, ar noteikumu, ka vismaz 2 stundas pirms pusdienām, organizatori paziņo, dalībnieku pusdienu izvēli. 

· Organizatoriem ir tiesības samazināt daudzumu atkarībā no konferences dalībnieku skaita, par to paziņojot pakalpojumu sniedzējam vismaz 3 dienas pirms norises laika. 

· Cena: līdz 10 EUR (ar PVN) vienai personai vienai ēdienreizei.
	Pozīcija(piemērs)*
	Aptuvenais apjoms vienai personai
	Cena bez PVN( EUR)

	Vistas zupa vai pupiņu zupa vai dārzeņu zupa
	300 g
	<…>

	Grilēta vistas fileja vai lielopu gaļas burgeris vai sautēta cūkgaļas karbonāde
	200 g
	<…>

	Vārīti kartupeļi vai rīsi vai kartupeļi frī
	100 g
	<…>

	Krējuma mērce vai karija mērce vai sinepju mērce
	30 g
	<…>

	Burkānu salāti vai kāpostu salāti vai svaigu gurķu un tomātu salāti
	100 g
	<…>

	Bezalkoholisks dzēriens, Kafija, tēja
	150ml/200ml/

300ml/50g/10g
	<…>

	Kopā 1 personai EUR bez PVN: 
	<…>



	Kopā max 25 personām EUR bez PVN:

 
	<…>

	Kopā par 14 pusdienām 25 personām EUR bez PVN:
	<…>


*Var tikt piedāvāts ekvivalents dotajai ēdienkartei

Ar šo apstiprinām un garantējam sniegto ziņu patiesumu un precizitāti, ka izpilde tiks veikta atbilstoši Līguma un Tehniskā specifikācijā noteiktajām prasībām, ievērojot normatīvajos aktos noteiktās prasības;

Persona/as, kas atbildīga par Līguma izpildi un koordinēs to sniegšanas gaitu _________________ (vārds uzvārds)_____________ (tālrunis) __________(e-pasts).

Parakstītāja vārds, uzvārds un amats: __________________

Datums:____________  

4.DAĻA. 
Ēdināšanas pakalpojumi – pusdienas starptautiskās vasaras universitātes „ Technical Informatics& Information Technology” dalībniekiem” dalībniekiem 3 dienām 2014. gada jūlija mēnesī
· Vieta: Jūrmalas Brīvdabas muzejs

· Ēdināšana: pusdienas 3
· Viesu skaits: plānots 25 personas 

· Aprīkojuma un personāla prasības: Piegādātājs nodrošina viesiem kvalificētu darbinieku darbu (angļu valodas zināšanas obligātas) vadoties pēc viesmīlības labās prakses principiem. Apkalpošanu ēdamzālē jāorganizē operatīvi.. Pieļaujama pašapkalpošanās. Jāievēro atsevišķu personu īpašās vēlmes pie pakalpojuma nodrošināšanas (vegāni, veģetārieši un citi). 

· Piegādātājs nodrošina zemāk norādīto vai ekvivalentu ēdienkarti, ar noteikumu, ka vismaz 2 stundas pirms pusdienām, organizatori paziņo, dalībnieku pusdienu izvēli. 

· Organizatoriem ir tiesības samazināt daudzumu atkarībā no konferences dalībnieku skaita, par to paziņojot pakalpojumu sniedzējam vismaz 3 dienas pirms norises laika. 

· Cena: līdz 10 EUR (ar PVN) vienai personai vienai ēdienreizei.
	Pozīcija(piemērs)*
	Aptuvenais apjoms vienai personai
	Cena bez PVN( EUR)

	Karsti kūpināta skumbrija ar marinētiem sīpoliem
	50 g
	<…>

	Karsti kūpināta skumrija ar ķiplokiem
	50 g
	<…>

	Karsti kūpināta forele
	50 g
	<…>

	Karsti kūpināta bute
	50 g
	<…>

	Karsti kūpināta karpa
	50 g
	<…>

	Svaigu un marinētu dārzeņu izlase ar zaļumu mērcītēm
	30 g
	<…>

	Pīrādziņi ar speķi
	2 gb
	<…>

	Cepumi
	50 g
	<…>

	Maize
	50 g
	<…>

	2 alus šķirnes – filtrēts un nefiltrēts, sula, negāzēts ūdens, kvass
	150ml/200ml/

300ml/50g/
	<…>

	Kopā 1 personai EUR bez PVN: 
	<…>



	Kopā max 25 personām EUR bez PVN:

 
	<…>

	Kopā par 3 pusdienām 25 personām EUR bez PVN:
	<…>


*Var tikt piedāvāts ekvivalents dotajai ēdienkartei

Ar šo apstiprinām un garantējam sniegto ziņu patiesumu un precizitāti, ka izpilde tiks veikta atbilstoši Līguma un Tehniskā specifikācijā noteiktajām prasībām, ievērojot normatīvajos aktos noteiktās prasības;

Persona/as, kas atbildīga par Līguma izpildi un koordinēs to sniegšanas gaitu _________________ (vārds uzvārds)_____________ (tālrunis) __________(e-pasts).

Parakstītāja vārds, uzvārds un amats: __________________

Datums:____________  

5.DAĻA. 

Ēdināšanas pakalpojumi RTU Studentu parlamenta pasākuma „BEST RĪGA European BEST Engineering Competition 2014” laikā.
RTU Studentu parlamenta pasākuma „BEST RĪGA European BEST Engineering Competition 2014” laikā ēdināšansa pakalpojumi.

No 2014.  gada 1.  līdz 9.augustam tiks rīkotas Eiropas BEST Inženieru Sacensības (ang. European BEST Engineering Competition) turpmāk - EBEC, Fināls, kas ir noslēguma posms EBEC projektam. Sacensību finālā piedalīsies labākie 120 Eiropas tehnisko specialitāšu studenti no 19 Eiropas valstīm, kuri iepriekš izcīnījuši uzvaru savas universitātes vietējo sacensību posmā, kā arī pierādījuši savas spējas, uzvarot nacionālajās vai reģionālajās sacensībās. Pielietojot savas radošās spējas, teorētiskās zināšanas un sociālās prasmes, komandas četru cilvēku sastāvā meklēs labāko risinājumu divās kategorijās - Konstruēšanas vai situācijas analīzes uzdevumos.
1. Dalībnieku skaits: 120 dalībnieki 

2. Ēdināšanas vieta:  Kīpsalā, Ķīpsalas halle, Rīga, LV-1048;
3. Norises laiks: 1.-9.08.2014

4. Ēdienreizes: 

	1.08.
	2.08.
	3.08.
	4.08.
	5.08.
	6.08.
	7.08.
	8.08.
	9.08.

	
	Brokastis -120 
	Brokastis -120
	Brokastis -120
	Brokastis -120
	Brokastis -120
	Brokastis - 120
	Brokastis -120
	Brokastis -120

	
	Pusdienas - 120
	Pusdienas - 120
	Pusdienas - 120
	
	Pusdienas - 120
	Pusdienas - 120
	Pusdienas - 190
	

	Vakariņas - 120
	Vakariņas - 120
	Vakariņas - 120
	Vakariņas - 120
	Vakariņas - 120
	Vakariņas - 120
	Vakariņas - 120
	
	


2. Ēdināšanas pakalpojums.

2.1. Ēdienreižu laikus saskaņo ar Pasūtītāju atsevišķi.

2.2. Vidējais kaloriju daudzums personai dienā – no 3600ckal līdz 4600ckal
2.3. Ēdienam jābūt sabalansētam ar bagātīgu uzturvielu izvēli.
2.4. Ēdienkartes vismaz nedēļu iepriekš saskaņojamas ar pasūtītāju.
2.5. Nodrošina patstāvīgu ēdienkartē iekļautā ēdiena sortimenta maiņu, lai nodrošinātu dažādību un ēdienu sortimenta atbilstību sezonalitātei.
2.6. Nodrošina ēdienu tehnoloģisko karšu pieejamība Pasūtītājam.
2.7. Gatavo ēdienu porciju apjomam jāatbilst ēdienkartē noteiktajam un apstiprinātajam svaram.
2.8. Pasākuma norises laikā ir jānodrošina ūdens (negāzēts) un tēja.
2.9. Pēc Pasūtītāja pieprasījuma:
· sagatavo gatavo ēdienu (ēdienu pārvadāšanai atbilstošos un siltumu uzturošos traukos) transportēšanai uz mācību vietu (saskaņojot ar Pasūtītāju);

· nodrošina ar vienreiz lietojamajiem traukiem, ēdamrīkiem, sadales instrumentiem u.c. ēdiena sadalei nepieciešamiem priekšmetiem;

· nodrošina ēdiena transportēšanu, sadali un atkritumu savākšanu;

sakomplektē pārtiku individuālai lietošanai (sauso uzturdevu) lauka mācībām, nodrošinot specifikācijā noteikto kaloritāti. Sausās uzturdevas sastāvdaļas tiek komplektētas, saskaņojot ar Pasūtītāju.

2.10. Temperatūra sadales brīdī ne zemāka par + 650 C;

2.11. Ēdiena kvalitātei jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktajām un obligātā nekaitīguma prasībām;

2.12. Ēdināšanas pakalpojums jāsniedz saskaņā ar Pārtikas aprites uzraudzības likumā un ar to saistītajos normatīvajos aktos, kā arī citos saistītos tiesību aktos noteiktajām prasībām.

2.13. Ēdināšanas uzņēmuma telpu un personāla higiēnas, tehnoloģisko procesu, pārtikas produktu izsekojamības, ūdens apgādes un citas prasības atbilst pārtikas apriti reglamentējošajos normatīvajos aktos noteiktajam.

2.14. Jānodrošina pārtikas produktu uzglabāšana atbilstoši tiesību aktos noteiktajām prasībām.

2.15. Jānodrošina gatavā ēdiena un pārtikas produktu kvalitāte, lai tie būtu svaigi un nebojāti to saņemšanas, gatavošanas un pasniegšanas brīdī.

2.16. Ēdiens uz semināra vietu pretendentam jānogādā ar uzņēmuma transportu

	Pozīcija
	Cena vienai personai EUR (bez PVN)
	Plānotais personu skaits
	Ēdienreižu skaits
	Kopā 

	Brokastis:

Dzēriens (200-250ml) – tēja, kafija vai atspirdzinošais dzēriens, kompoti, sulas, piens, kefīrs;

Ēdiens (200-350g) – omletes, biezputras, salāti, sviestmaizes, biezpiens, vārīti cīsiņi, sardeles, picas, pankūkas, jogurti, sausās brokastis, smalkmaizītes
	
	120
	8
	

	Pusdienas:

Zupa (250-300ml) vai Deserts – krēmi, uzpūteņi u.c.;

Otrais ēdiens – gaļa, zivis (100-150g), sacepumi, sautējumi, plovs (300-450g) 

Piedevas pie gaļas vai zivs ēdiena (200-300g) – kartupeļi (vārīt, cepti, biezputra, frī), rīsi, griķi, makaroni, dārzeņi, pākšaugi; 

Mērce (50-75g);

Salāti (75-100g);

Dzēriens (200-250ml) – kompoti, sulas, piens, kefīrs, atspirdzinošie dzērieni
	
	120
	6
	

	Vakariņas:

Dzēriens (200-250ml) – tēja, kafija vai atspirdzinošais dzēriens, kompoti, sulas, piens, kefīrs u.c.;

Ēdiens – gaļa, zivis (100-150g) ar piedevām (200-300g), sacepumi, sautējumi, biezputras, salāti u.c.;

Deserts vai konditorejas izstrādājumi – smalkmaizītes, krēmi, uzpūteņi u.c.

Ikdienas svaigu dārzeņu, augļu un maizes nodrošināšana.
	
	120
	7
	

	Cena kopā par pakalpojumu EUR bez PVN:


	


Cenā jāiekļauj: 

1. Vienreizējo trauku komplekti: Šķīvis pirmajam ēdienam (250-300ml), šķīvis otrajam ēdienam, glāze (200-250ml), karote, nazis, dakšiņa, salvete.

2. Vienreizējo trauku komplekti: Šķīvis pirmajam ēdienam (250-300ml), termotrauks ar nodalījumiem otrajam ēdienam, glāze (200-250ml), karote, nazis, dakšiņa, salvete.

6. DAĻA. 

Rīgas Tehniskās universitātes Informācijas Tehnoloģijas departamenta plānošanas    pasākuma ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšana
1. Vispārējās prasības pretendentam

Pakalpojuma nodrošināšanas laiks 2014. gada 21. un 22. augusts. Norises vieta RTU sporta un atpūtas bāzē “Ronīši” Klapkalnciems, Engures novads..

2. Kafijas paužu, pusdienu un vakariņu nodrošināšana

2.1. Pakalpojuma nodrošināšanas laiks 2014. gada 21. un 22. augusts.

2.2. Ēdienreižu sākums 2014. gada 21.augustā no pulksten 10:00 līdz 22:00.

· kafijas pauze (I) no pulksten 10:30 – 11:00; 

· pusdienas (I) no pulksten 13:30 līdz 14:45;

· kafijas pauze (II) no pulksten 16:00 – 16:15; 

· vakariņas no pulksten 18:30 līdz 19:00;

· vēlās vakariņas no pulksten 21.30.
Laiku pasūtītājs precizēs nedēļu pirms Pakalpojuma sniegšanas.

2.3. Ēdienreižu sākums 2014. gada 22. augustā no pulksten 9:00 līdz 15:00.

· brokastis no pulksten 9:00 – 9:45; 

· kafijas pauze (III) no pulksten 11:45 – 12:00; 

· pusdienas (II) no pulksten 14:00 līdz 15:00.
Laiku pasūtītājs precizēs nedēļu pirms Pakalpojuma sniegšanas.

2.4. Kafijas paužu skaits –3; pusdienu skaits – 2; vakariņu skaits – 1; vēlās vakariņas – 1; brokastu skaits -1.

2.5. Pakalpojums jānodrošina aptuveni maksimums 35 personām (personu skaitu Pasūtītājs precizēs 3 darba dienu laikā pirms pakalpojuma sniegšanas). Samaksa par faktiski apkalpoto personu skaitu.

2.6. Pakalpojums jānodrošina RTU sporta un atpūtas bāzē “Ronīši” Klapkalnciemā,  Engures novadā.
2.7. Kafijas paužu sniegšanas veids – Zviedru galds. 

2.8. Pusdienu, vakariņu un brokastu sniegšanas veids - ēdieni klāti uz galda.

2.9. Pretendentam jānodrošina atbilstoši trauki (ne vienreiz lietojamie), galdu uzklāšana un trauku novākšana, telpas uzkopšana.

2.10. Pakalpojuma sniegšanai jānodrošina viss nepieciešamais papildus inventārs (tajā skaitā trauki, glāzes, galda piederumi, galdauti un izvietojums atbilstoši norādītajam).

2.11. Ēdienu piedāvājumā jāiekļauj ēdieni, kuri piemēroti veģetāriešiem un vegāniem.

2.12. Ēdienkartes galīgais variants saskaņojams ar Pasūtītāju ne vēlāk kā vienu nedēļu pirms Pakalpojuma sniegšanas.

2.13. Pakalpojums jānodrošina atbilstoši pasākuma programmai (pasūtītājs precizēs nedēļu pirms Pakalpojuma sniegšanas).

2.14. Ēdināšanas izdevumi nedrīkst pārsniegt eiro 24.50 bez PVN par vienu personu.

2.15. Pakalpojuma cenā jāiekļauj visas Piegādātāja saistītās izmaksas, tajā skaitā:

2.15.1. produktu izmaksas;

2.15.2. produktu sagādes, ēdiena sagatavošanas un pasniegšanas izmaksas;

2.15.3. iekārtu un aprīkojuma (pasniegšanas) izmaksas nodrošināšanas vietā;

2.15.4. atkritumu izvešanas izmaksas;

2.15.5. citi izdevumi, ja tādi paredzami;

2.15.6. piegādes izmaksas Pasūtītāja norādītajā pakalpojuma sniegšanas vietā;

2.15.7. visi nodokļi, nodevas un maksājumi, kas saistoši pretendentam.

2.16. Pakalpojuma specifikācija (Finanšu piedāvājums):

	Ēdināšanas pakalpojumu apraksts

	21. augusts, ceturtdiena

	 
	 
	Pozicija**
	Maksimālais personu skaits*
	Cena vienai personai EUR
 bez PVN 
	KOPĀ EUR,

bez PVN

	10.30 – 11.00
	Kafijas pauze 

(I)
	pildīti groziņi ar siera salātiem;
pildīti groziņi ar gaļas salātiem;
rabarberu plātsmaize;
kanēļmaizītes mazās;
kafija, kafijas pieniņš, tēja,cukurs;

ūdens (gāzēts un negāzēts) PET pudele (0,5 l uz personu);
	35
	
	

	13.30 – 14.45
	Pusdienas (I)
	klasiskā soļanka ar c.g.;
vistas filejas šķēlītes medus, sezama sēkliņu mērcē;
vārīti kartupeļi;
dārzeņu salāti;
biezpiena grieztā plātsmaize;

dažāda maize; 
citron ūdens.
	35
	
	

	16.00 – 16.15
	Kafijas pauze 

(II)
	rabarberu plātsmaize;
cepumu izlase (saldie un sāļie);
kafija, kafijas pieniņš, tēja, cukurs; 

citron ūdens
	35
	
	

	18.30
	Vakariņas
	Mencas fileja spinātu mērcē;

rīsi ar zaļumiem;

salāti mix ar apelsīnu mērci;

dzēriens.
	35
	
	

	21.30
	Vēlās vakariņas
	iemarinēta cūkas kakla karbonāde šašlikam (0,35 kg uz personu);
dārzeņu plate (puķkāposti, paprika, tomāti,svaigs ģurķis, marinēts gurķis, burkāni);
tomātu mērce;

majonēzes mērce.
	35
	
	

	Kopā EUR bez PVN:
	
	

	22.augusts, piektdiena

	9.00 – 9.45
	Brokastis
	2 veida sviestmaizes;
omlete ar šķinķi;
brokastu pārslas ar jogurtu;
kafija, kafijas pieniņš, tēja, cukurs; 

ūdens (gāzēts un negāzēts) PET pudele (0.33 l uz personu).
	35
	
	

	11.45 – 12.00
	Kafijas pauze 

(III)
	
mazās piciņas;
biezpiena plātsmaize;
siera pīrāgi;
kafija, kafijas pieniņš, tēja, cukurs;


	35
	
	

	14.00 – 15.00
	Pusdienas (II)
	cepta vistas fileja ar sieru, tomātu;
dārzeņu salāti ar dārzeņu mērci;
rīsi ar zaļumiem;
augļu kūciņa;
kafija (kafijas pieniņš; cukurs), sulas dzēriens.
	35
	
	

	Kopā EUR bez PVN:
	
	

	Kopā par 3 kafijas pauzēm, 2 pusdienām, vakariņām, vēlajām vakariņām un brokastīm EUR  bez PVN:
	
	

	Servisa izmaksas EUR bez PVN:
	

	Kopā EUR bez PVN:
	


*Personu skaits var samazināties. Samaksa par faktiski apkalpoto personu skaitu, kas tiks precizēts 3 darba dienu laikā pirms pakalpojuma sniegšanas.

**Dotajai ēdienkartei var tikt piedāvāts ekvivalents

Amats: 
__


                  Paraksts: ______________
7. DAĻA. 

Ēdināšanas pakalpojumi konferencē COST TU121 RTU APF - pusdienas un kafijas pauzes 04. un 05. 09.2014. 

1. Pusdienu nodrošināšanas laiks 2014. gada 4. un 5. oktobris. Pusdienu sākums laika posmā no pulksten 13:15 – 14:00. Laiks tiks precizēts līguma slēgšanas brīdī.

2. Pusdienu skaits – 2.

3. Kafijas paužu nodrošināšanas laiks no 2014. gada 4. un 5. oktobris. Laiks tiks precizēts līguma slēgšanas brīdī.

4. Kafijas paužu skaits – 6

5. Pakalpojums (pusdienas un kafijas pauzes) jānodrošina maksimums 70 personām (personu skaitu Pasūtītājs precizēs 3 darba dienu laikā pirms pakalpojuma sniegšanas).

6. Pakalpojums - kafijas pauzes jānodrošina Rīgā, Āzenes ielā 18, Arhitektūras un pilsētplānošanas fakultātes ātrijā.

7. Pakalpojuma - kafijas pauzes sniegšanas veids – Zviedru galds. 

8. Pakalpojuma - pusdienas sniegšanas veids – furšets ar apkalpošanu.

9. Pretendentam jānodrošina atbilstoši trauki (ne vienreiz lietojamie), galdu uzklāšana un trauku novākšana.

10. Pakalpojuma (pusdienas un kafijas pauzes) sniegšanai jānodrošina viss nepieciešamais papildus inventārs (tajā skaitā trauki, glāzes, galda piederumi, galdauti un izvietojums atbilstoši norādītajam).

11. Ēdienu piedāvājumā jāiekļauj ēdieni, kuri piemēroti veģetāriešiem un vegāniem.

12. Ēdienkartes galīgais variants saskaņojams ar Pasūtītāju ne vēlāk kā vienu nedēļu pirms Pakalpojuma sniegšanas.

13. Pakalpojums (pusdienas un kafijas pauzes) jānodrošina atbilstoši pasākuma programmai (pasūtītājs precizēs nedēļu pirms pakalpojuma sniegšanas).

14. Izdevumi par visām kafijas pauzēm nedrīkst pārsniegt EUR 1200 (ieskaitot PVN) 

15. Izdevumi par abām pusdienu ēdienreizēm nedrīkst pārsniegt EUR 1200 (ieskaitot PVN) 

16. Pakalpojuma (pusdienas un kafijas pauzes) cenā jāiekļauj visas Piegādātāja saistītās izmaksas, tajā skaitā:

a. produktu izmaksas;

b. produktu sagādes, ēdiena sagatavošanas un pasniegšanas izmaksas;

c. iekārtu un aprīkojuma (pasniegšanas) izmaksas nodrošināšanas vietā;

d. telpu īre;

e. atkritumu izvešanas izmaksas;

f. citi izdevumi, ja tādi paredzami;

g. piegādes izmaksas Pasūtītāja norādītajā pakalpojuma sniegšanas vietā;

h. visi nodokļi, nodevas un maksājumi, kas saistoši pretendentam.

17. Pakalpojuma specifikācija (Finanšu piedāvājums):

	Ēdināšanas pakalpojumu apraksts**

	Kafijas pauze Nr. 1 
	Apjoms 
	Cena  EUR bez PVN

	Kafija/kafijas saldais krējums, tēja, cukurs
	70 pers.
	<…>

	Ūdens 
	70 pers.
	<…>

	Sula
	70 pers.
	<…>

	Siera pīrādziņi
	70 pers..
	<…>

	Izmaksas vienai personai EUR  bez PVN:
	<…>

	Kopā izmaksas 70 personām EUR bez PVN:  
	<…>

	Kafijas pauze Nr. 2 
	Apjoms 
	Cena  EUR bez PVN

	Kafija/kafijas saldais krējums, tēja, cukurs
	70 pers.
	<…>

	Ūdens 
	70 pers.
	<…>

	Sula
	70 pers.
	<…>

	Cepumi
	70 pers..
	<…>

	Izmaksas vienai personai EUR bez PVN :
	<…>

	Kopā izmaksas 70 personām EUR bez PVN:
	<…>

	Kafijas pauze Nr. 3 
	Apjoms 
	Cena  EUR bez PVN

	Kafija/kafijas saldais krējums, tēja, cukurs
	70 pers.
	<…>

	Ūdens 
	70 pers.
	<…>

	Sula
	70 pers.
	<…>

	Smalkmaizītes
	70 pers..
	<…>

	Izmaksas vienai personai EUR  bez PVN:
	<…>

	Kopā izmaksas 70 personām EUR bez PVN:  
	<…>

	Kafijas pauze Nr. 4 
	Apjoms 
	Cena  EUR bez PVN

	Kafija/kafijas saldais krējums, tēja, cukurs
	70 pers.
	<…>

	Ūdens 
	70 pers.
	<…>

	
	70 pers.
	<…>

	Smalkmaizītes
	70 pers..
	<…>

	Izmaksas vienai personai EUR bez PVN:
	<…>

	Kopā izmaksas 70 personām EUR bez PVN:  
	

	Kafijas pauze Nr. 5 

	Kafija/kafijas saldais krējums, tēja, cukurs
	70 pers.
	<…>

	Ūdens 
	70 pers.
	<…>

	Sula
	70 pers.
	<…>

	Cepumi
	70 pers..
	<…>

	Izmaksas vienai personai EUR bez PVN :
	<…>

	Kopā izmaksas 70 personām EUR bez PVN:
	

	Kafijas pauze Nr. 6 
	Apjoms 
	Cena  EUR bez PVN

	Kafija/kafijas saldais krējums, tēja, cukurs
	70 pers.
	<…>

	Ūdens 
	70 pers.
	<…>

	Sula
	70 pers.
	<…>

	Veģetārs pīrādziņš
	70 pers..
	<…>

	Izmaksas vienai personai EUR  bez PVN:
	<…>

	Kopā izmaksas 70 personām EUR bez PVN:  
	<…>



	Kopā par visām sešām kafijas pauzēm plānotajam personu skaitam EUR bez PVN:
	<…>

	Servisa izmaksas EUR bez PVN:
	<…>

	Kopā EUR bez PVN:
	<…>


*Personu skaits var samazināties. Samaksa par faktiski apkalpoto personu skaitu, kas tiks precizēts 3 darba dienu laikā pirms pakalpojuma sniegšanas

**Var tikt piedāvāts ekvivalents dotajai ēdienkartei

	Pusdienas 4. septembrī
	Apjoms
	Cena EUR bez PVN

	Turku zirņu un paprikas zupa ar kariju un jogurtu
	70 pers.
	<…>

	Kartupeļu un sēņu salāti ar marinētiem sīpoliem un olīvu tapenādi
	70 pers.
	<…>

	Cukīni un valriekstu kūka ar kardamona krēmu un dzērveņu sīrupu
	70 pers.
	<…>

	Dārzeņu maize ar garšaugu sviestu
	70 pers.
	<…>

	Ūdens un sula
	70 pers.
	

	Kopā izmaksas 70 personām Eur bez PVN:
	<…>

	Izmaksas vienai personai Eur bez PVN:  
	

	Pusdienas 5. septembrī
	Apjoms
	Cena EUR bez PVN

	Kartupeļu un puravu zupa ar diļļu pesto un grauzdiņiem 
	70 pers.
	<…>

	Burkānu un fenheļa salāti ar lēcām, ķirbju sēklām un zaļumu mērci
	70 pers.
	<…>

	Ananāsu kūka ar krēmu un upeņu sīrupu
	70 pers.
	<…>

	Dārzeņu maize ar garšaugu sviestu
	70 pers.
	<…>

	Ūdens un sula
	70 pers.
	<…>

	Kopā izmaksas 70 personām EURbez PVN:
	<…>

	Izmaksas vienai personai EUR bez PVN:  
	<…>

	Kopā par pusdienām 4. un 5. septembrī plānotajam personu skaitam EUR bez PVN:
	<…>

	Servisa izmaksas EUR bez PVN:
	<…>

	Kopā EUR bez PVN:
	<…>


*Personu skaits var samazināties. Samaksa par faktiski apkalpoto personu skaitu, kas tiks precizēts 3 darba dienu laikā pirms pakalpojuma sniegšanas

**Var tikt piedāvāts ekvivalents dotajai ēdienkartei

Amats: 
__


                  Paraksts: ______________
8. DAĻA.

 Ēdināšanas pakalpojums - vakariņas konferencē COST TU121 RTU APF 04.09.2014.
Pakalpojuma nodrošināšanas laiks 2014. gada 4. septembris. Vakariņu sākuma laiks plkst. 19:30. Laiks tiks precizēts līguma slēgšanas brīdī. Vakariņu norises ilgums kā minimums līdz tās pašas dienas pulksten 23:00.

1. Vakariņu skaits – 1.

2. Pakalpojums jānodrošina maksimums 25 personām (personu skaitu Pasūtītājs precizēs 3 darba dienu laikā pirms pakalpojuma sniegšanas). Samaksa par faktiski apkalpoto personu skaitu.

3. Pakalpojums jānodrošina Rīgas centrā, restorānā, kas atrodas Berga bazāra tuvumā.

4. Pakalpojuma sniegšanas veids – grupas vakariņas ar trīs ēdieniem - individuāla viesu apkalpošana pēc viesmīlības labās prakses principiem.

5. Ēdienu un dzērienu izvēlei jānodrošina drukātas ēdienkartes angļu valodā pieejamība.

6. Pretendentam jānodrošina atbilstoši trauki (ne vienreiz lietojamie), galdu uzklāšana un trauku novākšana, telpas uzkopšana.

7. Pakalpojuma sniegšanai jānodrošina viss nepieciešamais papildus inventārs (tajā skaitā trauki, glāzes, galda piederumi, galdauti un izvietojums atbilstoši norādītajam).

8. Ēdienu piedāvājumā jāiekļauj ēdieni, kuri piemēroti veģetāriešiem un vegāniem.

9. Ēdienkartes galīgais variants saskaņojams ar Pasūtītāju ne vēlāk kā trīs dienas pirms Pakalpojuma sniegšanas.

10. Pakalpojums jānodrošina atbilstoši vakara programmai (pasūtītājs precizēs nedēļu pirms pakalpojuma sniegšanas).

11. Ēdināšanas izdevumi nedrīkst pārsniegt EUR 25 (ieskaitot PVN) par vienu personu. Pakalpojuma cenā jāiekļauj visas Piegādātāja saistītās izmaksas, tajā skaitā:

a. produktu izmaksas;

b. produktu sagādes, ēdiena sagatavošanas un pasniegšanas izmaksas;

c. iekārtu un aprīkojuma (pasniegšanas) izmaksas nodrošināšanas vietā;

d. telpu īre;

e. atkritumu izvešanas izmaksas;

f. citi izdevumi, ja tādi paredzami;

g. visi nodokļi, nodevas un maksājumi, kas saistoši pretendentam.

12. Pakalpojuma specifikācija (Finanšu piedāvājums):

	Ēdināšanas pakalpojumu apraksts 

	Vakariņas 
	Mērvienība
	Maksimālais* personu skaits
	cena vienai personai EUR bez PVN
	Kopā personu skaitam EUR bez PVN

	Salāti

Cēzara salāti ar kraukšķīgu bekonu un alternatīvs piedāvājums veģetāriešiem un vegāniem
	 pers.


	25
	<…>
	<…>

	Pamatēdiens

Cūkgaļas medaljoni ķiršu-konjaka mērcē, pasniegti ar kartupeļu-seleriju biezeni un dažādu salātlapu maisījumu; alternatīvs piedāvājums veģetāriešiem un vegāniem
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Deserts

Šokolādes siera kūka
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Maize, sviests
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Kafija/kafijas saldais krējums, tēja, cukurs
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Ūdens vai ogu morss
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Vīns (baltvīns/sarkanvīns) glāze, 150 ml.
	 gb.
	25
	<…>
	<…>

	Kopā  EUR bez PVN:
	<…>
	<…>

	Servisa izmaksas EUR bez PVN
	 <…>

	Kopā EUR bez PVN:
	 <…>


*Personu skaits var mainīties. Samaksa par faktiski apkalpoto personu skaitu, kas tiks precizēts 3 darba dienu laikā pirms pakalpojuma sniegšanas.

**Var tikt piedāvāts ekvivalents dotajai ēdienkartei

Amats: 
__


                  Paraksts: ______________
9. DAĻA . Ēdināšanas pakalpojums - vakariņas konferencē COST TU121 RTU APF - vakariņas 05.09.2014. 

Pakalpojuma nodrošināšanas laiks 2014. gada 5. septembris. Vakariņu sākuma laiks plkst. 19:30. Laiks tiks precizēts līguma slēgšanas brīdī. Vakariņu norises ilgums kā minimums līdz tās pašas dienas pulksten 23:00.

1. Vakariņu skaits – 1.

2. Pakalpojums jānodrošina maksimums 25 personām (personu skaitu Pasūtītājs precizēs 3 darba dienu laikā pirms pakalpojuma sniegšanas). Samaksa par faktiski apkalpoto personu skaitu.

3. Pakalpojums jānodrošina Rīgā, restorānā, kas atrodas Āgenskalnā. 

4. Pakalpojuma sniegšanas veids – grupas vakariņas furšeta veidā, nodrošinot vairāku vieda uzkodas, salātus, pamatēdienus un desertu, ka arī operatīvu viesu apkalpošanu pēc viesmīlības labās prakses principiem.

5. Ēdienu un dzērienu izvēlei jānodrošina drukātas ēdienkartes angļu valodā pieejamība.

6. Pretendentam jānodrošina atbilstoši trauki (ne vienreiz lietojamie), galdu uzklāšana un trauku novākšana, telpas uzkopšana.

7. Pakalpojuma sniegšanai jānodrošina viss nepieciešamais papildus inventārs (tajā skaitā trauki, glāzes, galda piederumi, galdauti un izvietojums atbilstoši norādītajam).

8. Ēdienu piedāvājumā jāiekļauj ēdieni, kuri piemēroti veģetāriešiem un vegāniem.

9. Ēdienkartes galīgais variants saskaņojams ar Pasūtītāju ne vēlāk kā trīs dienas pirms Pakalpojuma sniegšanas.

10. Pakalpojums jānodrošina atbilstoši vakara programmai (pasūtītājs precizēs nedēļu pirms pakalpojuma sniegšanas).

11. Ēdināšanas izdevumi nedrīkst pārsniegt EUR 25 (ieskaitot PVN) par vienu personu. Pakalpojuma cenā jāiekļauj visas Piegādātāja saistītās izmaksas, tajā skaitā:

a. produktu izmaksas;

b. produktu sagādes, ēdiena sagatavošanas un pasniegšanas izmaksas;

c. iekārtu un aprīkojuma (pasniegšanas) izmaksas nodrošināšanas vietā;

d. telpu īre;

e. atkritumu izvešanas izmaksas;

f. citi izdevumi, ja tādi paredzami;

g. visi nodokļi, nodevas un maksājumi, kas saistoši pretendentam.

12. Pakalpojuma specifikācija (Finanšu piedāvājums):

	Ēdināšanas pakalpojumu apraksts 

	Vakariņas 
	Mērvienība
	Maksimālais* personu skaits
	cena vienai personai EUR bez PVN
	Kopā personu skaitam EUR bez PVN

	Salāti

Lapu salati ar viegli ceptu laša fileju un zaļumu mērci
	 pers.


	25
	<…>
	<…>

	Vistas salāti
	pers.
	25
	
	

	Kazas siera salāti ar pan grattata, marinētam bietēm un grauzdētu kaņepju sēklu eļļu
	pers.
	25
	
	

	Mozzarella salāti ar tomātiem un bazilika pesto mērci
	pers.
	25
	
	

	Uzkodas

Antipasti mix (gaļas un siera izlase)
	pers.
	25
	
	

	Avokado guacamole ar grauzdētu pašceptu maizi
	pers.
	25
	
	

	Pamatēdiens

Krāsnī cepta laša fileja ar grilētiem dārzeņiem
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Cūkgaļas medaljoni ar krāsnī ceptiem kartupeļiem
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Krāsnī cepta vistas krūtiņa ar grilētiem dārzeņiem
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Deserts

Mini plātsmaižu un mafinu izlase
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Maize, sviests
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Kafija/kafijas saldais krējums, tēja, cukurs
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Ūdens vai ogu morss
	 pers.
	25
	<…>
	<…>

	Vīns (baltvīns/sarkanvīns) glāze, 150 ml.
	 gb.
	25
	<…>
	<…>

	Kopā EUR bez PVN:
	<…>
	<…>

	Servisa izmaksas EUR bez PVN
	 <…>

	Kopā EUR bez PVN:
	 <…>


*Personu skaits var mainīties. Samaksa par faktiski apkalpoto personu skaitu, kas tiks precizēts 3 darba dienu laikā pirms pakalpojuma sniegšanas.

**Var tikt piedāvāts ekvivalents dotajai ēdienkartei

Amats: 
__


                  Paraksts: ______________ 
 10. DAĻA. Ēdināšana RTU Transporta un mašīnzinību fakultātes (TMF) 150 gadu jubilejas svinībās 

	Nr.p.k.
	Pakalpojuma nosaukums
	Pakalpojuma apjoms un tehniskais apraksts
	Nomas termiņš
	Vienību skaits

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	1.

   
	Furšeta, kafijas galds
	Ēdienkarte:

WD vīns (sarkans, balts) 150 ml

Salāti:

• Gaļas salāti (100 g/pers.)

• Burkānu salāti  ar puķkāpostiem

(100 g/pers.)

• Tunča salāti  ar ķīnas kāpostiem un        angļu sinepēm (100 g/pers.)

 • Svaigu un marinētu dārzeņu plates ar mērcītēm  (100 g/pers.)

• Romiešu salāti  ar parmassan sieru un jogurta mērcīti (100 g/pers.)

Aukstās uzkodas:

• Sāļais Rafaello ar sieru Dour Blu un olīvu 

• Sieru asorti

• marinēti mencu filejas gabaliņi

• Mazsālīts lasis ar citronu

• Kūpināta laša rulete ar spinātiem un sieru

• Laša pastētes rulete ar garnelēm

• Karbonādītes ar sieru un sinepēm

• Pastētes rullīši ar pistāciju riekstiem

• Vistas fileja ar fetas sieru un kaltētiem tomātiem

• Cūkgaļas strēmelītes sojas medus glazūrā

• Mini galertiņi

• Marinētas akniņas

• Mini kūciņu asorti

• Torte dekorēta ar TMF jubilejas simboliem

• Maize

Dzērieni:

• Ūdens ar citrusaugļiem

• Kafija, tēja

Serviss:

• viesmīļi

Papildus nepieciešams nodrošināt bāra pakalpojumus (alkoholisko dzērienu tirdzniecību par maksu)
	Pasākuma plānotais laiks - 18.10.2014. no plkst.16:00 līdz 24:00 (no plkst 16:00 līdz 17:00 sagatavošanas laiks Lielā zāle, no 16:00 līdz 20:00 citas telpas, no 17:00 līdz 24:00 pasākuma norise, no plkst. 24:00 līdz 02:00 novākšana).                       Aptuvenais personu skaits: līdz 600 personas. 
	500 personas

	Cena vienai personai EUR bez PVN:

Kopā 500 personām EUR bez PVN:
	


Amats: 
__


                  Paraksts: ______________ 

