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Dekréts - laiks, kad bt kopa ar bérnu,
lasit un parkvalificéties, saka Spirulina-
Nord biznesa attistibas vaditaja Agnese
Stunda-Zujeva. Sava akadémiskaja kar-
jeravina nodarbojas ar implantmaterialu
izstradi, ar disertaciju rakstija par So
tematu. Tacu implantmaterialu izstrade
ir]oti ilgs unléns process. Vélme pievér-
sties atrakam pétniecibas laucinam aiz-
vedusi vinu pie biotehnologes Kristines
Vegeres. Lidz tam abas zinatnieces jau
kadu laiku bija stradajusa Rigas Tehnis-
kaja universitaté (RTU), tatu pie daZa-
diem projektiem.

Viss sakas 2017. gada vasara, kad Agnese
atradas bérna kopsanas atvalinajuma.
Kristines interese par mikroalgém aizve-
da zinatnieceslidz tobrid vél neskaidram
planam - mikroalge spirulina ir virziens,
kuraiet. Vards pa vardam, un ari Agnesei
bija akis lapa.

Iepazistoties ar akadémiskajiem pétiju-
miem, Agnese bija parsteigta par visam
labajam ipasibam, kas piemit spirulinai.
Superalge tiek rekomendéta gan cilvé-
kiem, kas cie$ no dzelzs deficita - anémi-
jas, gan tiem, kuriem holesterina limenis
par augstu. So sarakstu varétu turpinat
vél un vel. “Spirulina izglabs pasauli,”
smejas Agnese. Kristine uzsver, ka spiru-
lina ir unikals organisms, kas satur vai-
rakus simtus aktivo vielu. “Neviens cits
augu valsts produkts nestav tai blakus.”
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Spirulina tiek audzéta
pasu projektétos un
blvetos bioreaktoros.
Jau drizuma ieceréts

blvet lielos reaktorus.

To ietilptba batu viens
kubikmetrs.

Atklajusi spirulinas vertigas ipasibas, Agnese saprata, ka te ir
tirgus un ir iespé&jas. Zinatnieces pieteicas biznesa pirmsin-
kubatora RTU IdeaLAB. Pusgada laika, ko komanda pavadija
pirmsinkubatora, ideja par spirulinas razosanu bija izkristali-
z&jusies. Talak cel$ veda uz EIT Climate-KIC akseleratoru. Lidz
ar iestaSanos akseleratora tika nodibinata SIA SpirulinaNord.
Tiesi EIT Climate-KIC spirulinas raZzotaji sanéma savus pirmos
15 000 eiro. Par $o naudu varéja uzbuvét bioreaktoru, kura
audzét spirulinu.

Kopuma dazadu grantu veida jaunuznémums piesaistijis 39 000
eiro. Tas arilavis uzaicinat tre$o komandas biedru - uznémuma
vaditaju Kasparu Vegeri. Agnese uzsver - SpirulinaNord bija
nepieciesams cilvéks no biznesa vides.

Ta ka Latvijas apstaklos spirulina neaug, tas sékla pasiitita no
algu bankas. Pirmais méginajums gan bija neveiksmigs - alge
cela sasala un gaja boja. “Viltiba ir to pasatit bridi, kad ir pareizie
laikapstakli,” tagad pasmejas Agnese.

Patlaban spirulina tiek audzéta tris bioreaktoros, kuros ir no-
drosinata mikroalgu aug$anai nepiecieSama temperatiira, ap-
gaismojums un baribas vielas. Pirma spirulinas partija - ta
izaudzéta bioreaktora, kas atrodas RTU kabineta - tirdznieciba
nonaca pagajusa gada izskana. Svarigi, ka spirulina tiek pardota
svaiga veida - sasaldéta. Lidz $im Latvija ta bija nopérkama tikai
ka pulveris.

Tiesi spirulinas tirgoSana svaiga veida irjaunuznémuma know
how. Kaltétai spirulinai, to édot, ir izteikta smarza un garsa, kas
daziem nepavisam nepatik, bet svaigai mikroalgei vispar nav ne
garsas, ne smarzas. Pleméram, sajaucot saldétu spirulinu ar tide-
ni, tas klas spilgti zal$, ta¢u ne garsa, ne smarza nebis jutama.
Eiropa spirulinu audzé Francija, Spanija, Bulgarija un Portugalé.
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